
Zusatzstoffe / Allergene 1,3,9 1,3,7,9, 1,3,7,9 7

Zusatzstoffe / Allergene 1,3,7,9 1,3,7,9* 1,3,7,9 7

Zusatzstoffe / Allergene 1,3,7,9 1,3,7,9,* 1,3,7,9 1,3,7,9,19

Zusatzstoffe / Allergene 1,3,7,9 1,3,7,9* 1,3,7,9 7

Zusatzstoffe / Allergene 1,3,7,9 1,3,4,7,9, 1,3,7,9 7

Zusatzstoffe / Allergene 1,3,7,9 1,3,7 7

Zusatzstoffe / Allergene 1,3,7,9 1,3,7,9* 1,3,7 7

Paradiescreme

Sonntag
Kraftbrühe mit Klößchen

Sonntagsbraten vom Schwein mit 
Marktgemüse und Kartoffelknödel

Gefüllte Teigtaschen mit 
Spinatsoße und Blattsalate

Cappucinomousse09.03.2025

Samstag
Gaisburger Marsch Eintopf Apfelstrudel mit Vanillesoße

08.03.2025

Freitag
Käse-Lauchcreme

Gebackenes Seelachsfilet in der 
Knusperpanade mit 
Würfelkartoffeln und 

Remouladensoße

Mediterranes Gemüse mit 
Kartoffelrösti

Mango-Buttermilchdessert
07.03.2025

 Menüplan vom 03.03. - 09.03.2025

Hauptgang 8,80 / 10,80 € Dessert  3,00 €

Montag

Kraftbrühe mit Grießklößchen
Hähnchenbrust in Curry-

Mangosoße mit Bambussprossen 
und Kräuterreis

Vegetarisch Linsenbolognese mit 
Knöpfle und Blattsalaten Pfirsichjoghurt03.03.2025

KW 10

Schwäbische Brotsuppe mit Ei
Nudeln mit Schinken-

Tomatensoße und bunten 
Blattsalaten

Semmelknödel mit buntem  
Rahmgemüse

Schokoladenpudding
04.03.2025

Apfel-Kompott mit Rosinen
06.03.2025

Suppe 3,00 € Hauptgang (vegetarisch) 8,80 € / 10,80 €

Donnerstag
Kraftbrühe mit Einlage

Fleischküchle mit Bratensoße, 
Kartoffelpüree und Salate

Nudel - Auflauf mit Erbsen und 
Paprikasoße

Mittwoch
Brokkolirahmsuppe

Schweinebug mit Ratatouillie mit 
Rösti und Kräutersoße 

Rahmspinat mit Eieromelette und 
Kartoffeln

Aprikosenquark
05.03.2025

Dienstag

Speiseplan
Schumm Café


